FRUITE & FRAICHEUR

Type de Sol : coteaux caillouteux, argilo- calcaires BLAN(\:
AOP CORBIERES

Age du vignoble : 42 25 ans
Rendement : 40hl/ha
Production : 18 000 bouteilles

Cépages :
Rolle 509
Grenache 10%

Roussanne 209% |
Marsanne 20% S—

Fumure : organique
Taille : gobelet et Cordon de Royat
Densité de plantation : 3500 a 5000 pieds / hectare

Vendanges : manuelles g d
i

Vinification : pressurage direct, fermentation basse (';/)./{y'//;%”//

température 7
p M;//rj////ﬁ/ﬁ

Filtration : avant la mise en bouteille
Présentation : cartons de 6 bouteilles couchées
Potentiel de vieillissement : 2 a 3 ans

Plats : apéritifs, poissons grillés, plancha

Oenologue : Marc DUBERNET et Tatiana PARICAUD
Superficie classée AOC : 60ha
Production moyenne : 260 000 bouteilles
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