RICHE & COMPLEXE

Type de Sol : argilo- calcaire, galets roulés CUVEE BJ
AOP CORBIERES

Age du vignoble : 12 ans
Rendement : |2hl/ha
Production : 1500 bouteilles
Cépages :

Roussanne 90%

Marsanne 0%

Fumure : organique

Taille : gobelet

Densité de plantation : 5000 pieds / hectare

Vendanges : manuelles

Vinification : Fermentation en barriques

Elevage : 7 mois en barriques 50% neuves, 50% un vin

Filtration : avant la mise en bouteille

Présentation : cartons de 3 bouteilles couchées @
Plats : homard grillé, viandes blanches en sauces, fromages

CHATEAL
LA VOULTE-GASPARETS

Oenologue : Marc DUBERNET et Tatiana PARICAUD
Superficie classée AOC : 60ha
Production moyenne : 260 000 bouteilles
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